
 

Menu A 33 €
Escalopes de Foie  Gras  Poêlées aux pommes

Au vinaigre de xérès
Ou

Tempura de gambas
Mesclun de salade

&&&&&

Filet de bœuf grillé
Os à moelle 

Sauce au vin de Mondeuse
Ou

Gratin de perches et écrevisses

&&&&&

Plateau de Fromages
&&&&&

Choix de Desserts

CA

A L’APERITIF
     Kir à l’Ayse ( Vin Pétillant de Savoie )................. 5.00 €
     Coupe de Champagne.................................. 6.00 €
     Kir Royal...................................................... 6.50 €
    Muscat Beaume de Venise........................... 4.50 €

MENU A 21.00 € 
Salade de mâche chèvre croustillant

Chips de jambon
OU

Soupe de potiron
Brunoise  de poulet et crevettes

Tuile de parmesan 
&&&&&

Lottes du lac meunière
OU

Parmentier de canard
Jus corsé

Salade d’herbes
&&&&&

Fromages ou desserts

 

MENU A 26.00 €
Gaufre de pomme de terre 

Saumon à l’aneth
Crème ciboulette

OU 
Pressé de crabe et courgettes croquantes

Vinaigrette  aux herbes
&&&&&

Souris d’agneau confits
Au romarin

Ecrasée de pomme de terre 
Ou

Mixed grill de poissons
Risotto crémeux 

&&&&&

Plateau de Fromages
          &&&&&

Choix de Desserts



LA CARTE
ENTREES                                                                                                                                 

Escalopes de  foie gras poêlées aux pommes  au vinaigre de xérès …...                      20.00 €
Jambon du pays........................................................................................                     10 .00 €

       Pressé de crabe et courgettes croquantes vinaigrette aux herbes ...............                12.00 €
       Gaufre de pomme de terre saumon mariné crème ciboulette.. .……….                       12.00€
       
      
      
    SALADES___________________________________________________  
Salade de mâche  chèvre croustillant chips de jambon............................................        12.00 €
Salade d’herbes miette de crabe et pamplemousse ..................................................     11.00 € 

POISSONS      DU LAC                                                                                                           

Filets de Perches Meunière................................................. 23.00 €
Filets de Perches au Vin Blanc...........................................   24.00 €
Filets de Perches crème échalote basilic............................ 24.00 €
Lottes du lac meunière……………………………………                      16.00€
Gratin de perches et écrevisses……………………………                     23.00€

                    
___________________________________________________________________________ 
      Cuisses de grenouilles à la provençale…………………………….       21.00 € 
                      
                           
                          
   POISSONS DE MER                                                                      
Tempura de  gambas salade d’herbes………………………………..          20.00 €
Mixed grill de poissons risotto crémeux…………………. ………….         18.00 €
Moules marinière…………………………………………………….          13.00 €

VIANDES
Filet de Bœuf Grillé.....................................................................….………                22.00 €
Filet de bœuf grillé os à moelle sauce au vin  Mondeuse…………..……                  23.00 €
 Tartare de boeuf …………………………………………………..…. ..            16.00 €  
Souris d’agneau confite au romarin pomme de terre écrasée ……….....                  20.00 €
Parmentier de canard jus corsé salade d’herbes………………………..                   15.00 €

SPECIALITES REGIONALES_______________________________________
 Beignets de pommes de terre charcuterie du pays salade verte.........................                19.00 €
Fondue Savoyarde..................................................................................................              13.00 €
Fondue Savoyarde aux cèpes (par pers minimum 2 prs).............................................             15.00 €
Berthoud, charcuterie, pommes vapeur, salade verte …………………………….           17.50 €
Vacherin Mont D’Or chaud pomme de terre……………………………………..            17.50 €

Plateau de Fromages....................................................................................... 5.00 € 
Fromage Blanc................................................................................................ 3.20 €
Fromage Blanc au Coulis de Fruits Rouge.................................................... 3.20 €



      

Les viandes  bovines servies dans le restaurant  sont d’origine «        Française  et Union Européenne«     

LA CUISINE DU MARCHE                                                                          

VIANDES :
Rognons  de veau à la moutarde..................................................................................................  15.00 €
Cœur d’Entrecôte grillé maître d’hôtel ( race Angus…………………………………………     20.00€

                                                                                                                                     
   MENU DU JOUR A  13 €
       PLAT DU JOUR 10 €
           Velouté de potiron
                              Ou
           Salade de chèvre chaud
                      &&&
        
        Pavé de merlu beurre blanc
                         Ou
            Poulet à l’estragon
                      
                        &&&
             Fromages ou Desserts

Ce menu change tous les jours midi et soir
Toujours 2 entrées au choix
Viande ou poisson garnis
Fromage ou choix de desserts

                                                                                          

MENU ENFANT 8.00 €
                           1 sirop ou 1 verre soda

&&&
½ Plat du Jour

Ou
Filet de Poisson Meunière

Ou
Steack Haché

Ou
Nuggets 

&&
Pommes Frites

&&
Dessert



                                                                             

DESSERTS

                   

                   Vacherin Glacé................................................................................................ 6.10 €

Pâtisserie Maison.............................................................................................. 3.35 €

Salade de Fruits Frais...................................................................................... 5.35 €

Crème brûlée..................................................................................................... 5.35 €

Crème Caramel................................................................................................. 3.80 €

Coupe Marronniers.......................................................................................... 6.90 €
( Glace Vanille, Griottes à l’Eau de Vie )

Sorbet Arrosé.................................................................................................... 6.90 €

Œuf à la Neige.................................................................................................. 5.00 €

Coupe de Glace................................................................................................. 3.35 €

Mousse au Chocolat......................................................................................... 3.80 €

                  Tiramisù ........................................................................................................... 4.50 €

                  Mi-cuit chocolat crème au café noisettes grillées............................................ 4.50 €

                  Ananas poêlé pina colada.................................................................................                   6.00 €
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